la table du Cher

M E N U G NATURE

PATIENCE DE LA CORNICHE

COEUR DE FILET DE TRUITE EN TARTARE, TARAMA ACIDULE
CHARDONNAY | CHRISTELLE CONNE, CHARDONNE

CABILLAUD SKREI' A LA PLANCHA, BRANDADE ET POULPE GRILLE
LES ECHELETTES | JEAN-DANIEL PORTA, VILLETTE

VEAU EN FILET ROTI AU ROMARIN, PARMENTIER DE JARRET, DUO DE CELERI
PINOT NOIR | PIERRE-LUC LEYVRAZ, CHEXBRES

GLACE VANILLE TOASTEE, CHOCOLAT CROQUANT ET GRUE DE CACAO

CROUSTILLANT DE CAFE SELECTION, SENTEUR PECAN ET CEDRAT CONFIT
MOUSSEUX DU LAVAUX CHARDONNAY | ALEXANDRE CHAPPUIS, RIVAZ

SUPPLEMENT FROMAGES - 9

les saveurs o sces - o

n ACCORD VINS LAVAUX 4 VERRES =+ 40

° MENU 4 ACTES - 109

du ( hef ACCORD VINS LAVAUX 3 VERRES + 30
[ ]



la table du Cher

M E N U G NATURE

«PATIENCE DE LA CORNICHE»

HEART OF TROUT FILLET TARTARE, SOUR TARAMA
CHARDONNAY | CHRISTELLE CONNE, CHARDONNE

GRILLED COD SKREI, BRANDADE & GRILLED OCTOPUS
LES ECHELETTES | JEAN-DANIEL PORTA, VILLETTE

ROASTED VEAL FILLET WITH ROSEMARY, SHANK PARMENTIER, CELERY DUO
PINOT NOIR | PIERRE-LUC LEYVRAZ, CHEXBRES

TOASTED VANILLA ICE CREAM, CRUNCHY CHOCOLATE & COCOA NIBS

SELECTION COFFEE CRISP, PECAN SCENT & CANDIED CITRON
MOUSSEUX DU LAVAUX CHARDONNAY | ALEXANDRE CHAPPUIS, RIVAZ

CHEESE SUPPLEMENT - 9

the 6-ACT MENU - 140
(ohef’s Star LAVAUX WINE PAIRING 4 GLASSES - 40
[lavours e

o LAVAUX WINE PAIRING 3 GLASSES - 30



